
Entrée

Tartare de betteraves, façon boeuf

Potage

Crème de courge d’automne — Chapelure de parmesan l’Ancêtre au 
bacon de mer Gaspésien

Plat principal et accompagnements

Longe de veau rôtie, rösti de pomme de terre aux herbes, légumes 

racine et carotte, sauce vin rouge et camerise

Dessert

La tentation de l’Île — mousse framboise et cassis Monna & Filles

Vins

Vin blanc : Pinot Grigio, Jackson-Triggs, Ontario IP

Vin rouge : Marius, M. Chapoutier, Côtes-du-Rhône

MENU DE LA SOIRÉE

Identifiez-nous @cciquebec


